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Danke.

Far Ihr Vertrauen in CARRERA - und dafur, dass wir es mit unserem
Reibeaufsatz gleich einlésen durfen.

Eine Idee, die alles antreibt.

Jedes Gerat von CARRERA folgt einer klaren Linie. Keine Ricksicht
auf bestehende Geschlechterrollen, kein rosa fir Frauen, kein blau

fur Manner. Seit wann haben denn Qualitat und Performance ein
Geschlecht?

Wir erschaffen Technologie, die Bedienungsfreundlichkeit, Handling,
Asthetik maximiert und Performance erlebbar macht. Gleich beim An-
schalten und noch Jahre spater. Leistung kommt eben nicht nur

aus dem Motor, sondern resultiert aus dem gekonnten Zusammenspiel
jeder einzelnen Baugruppe. Wir nennen es einfach den Boost von
CARRERA.

Dabei haben wir das Rad nicht neu erfunden - aber wir hatten den
Mut, das Entscheidende richtig zu machen und alles Unwichtige
wegzulassen.

Das ist unser Stil. Und Sie werden ihn wiederfinden in jedem weiteren
CARRERA Gerét.

Machen Sie aus 24 Monaten Garantie gleich 36!

Sie wollen und sollen lange etwas von lhrem CARRERA Gerat haben.
Daher innerhalb der nachsten 36 Tage die Garantie auf Ihren Reibe-
aufsatz direkt auf 36 Monate verlangern.

Weitere Informationen dazu in der beigelegten Garantiekarte oder
direkt auf www.carrera.de/service.






01. BEDIENELEMENTE

1 Stopfer

Gehé&use mit Einfullstutzen
Antriebswelle
Sicherungsstift
Reibetrommel grob
Reibetrommel fein

Schneidtrommel
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Einrastéffnungen

02. LIEFERUMFANG

o Nehmen Sie das Gerét und die Zubehorteile vorsichtig aus der Verpackung.

e Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit und eventuelle Transport-
schaden.

e Bewahren Sie den Verkaufskarton auf. Das Gerat kann in diesem aufbewahrt
werden, falls es langere Zeit nicht benutzt wird.

Vergewissern Sie sich beim Auspacken, dass alle hier abgebildeten Teile
mitgeliefert wurden.
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03. SICHERHEITSHINWEISE

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die Kiichenmaschine ist ausschlieBlich zum Kneten von Teig, bzw. Rithren und
Vermischen von Lebensmitteln vorgesehen. Der Reibeaufsatz ist ausschlieBlich
zum Reiben und Schneiden von Gemise, Obst, Nissen 0.4. konzipiert.

Das Gerat ist ausschlieBlich fur den privaten Haushaltsgebrauch oder dhnliche
Verwendungszwecke bestimmt, z.B.:

e in Laden, Buros oder sonstigen Arbeitsstatten,

¢ landwirtschaftlichen Betrieben,

e von Kunden in Hotels, Motels und weiteren typischen Wohnumgebungen,

e in Privatpensionen oder Ferienhdusern.

Das Gerat darf nur in Innenraumen benutzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

Verarbeiten Sie mit dem Geréat keine Gegenstédnde oder Substanzen auBBer
Lebensmittel.

Anweisungen fiir den sicheren Betrieb

® Beachten Sie unbedingt auch die Sicherheitshinweise der
Kiichenmaschine No 657.

® Entfernen Sie alle Verpackungsmateralien und Aufkleber
und entsorgen Sie diese entsprechend den gesetzlichen
Vorschriften.

® Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, trockene und rutsch-
feste Oberflache, damit es weder umfallen noch abrutschen
kann.

® |assen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

® Reinigen Sie vor dem ersten Einsatz samtliche Teile sorgfal-
tig, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen. Beachten
Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe Kapitel ,Reinigung und
Pflege”). Beim Umgang mit den scharfen Messern und Reiben
ist Vorsicht geboten.

® Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgefihrt werden.

® Das Geratist vor dem Zusammenbau, dem Auseinander-
nehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
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Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen
stets vom Netz zu trennen.

Halten Sie im Betrieb Haare, Kleidung und samtliche Acces-
soires vom Gerét fern, damit es nicht zu Verletzungen und
Beschadigungen kommt.

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden.

Keine beweglichen Teile des Gerates berlihren. Warten Sie
vor dem Anbringen und Abnehmen von Teilen grundsatzlich
ab, bis das Gerat vollstandig zum Stillstand gekommen ist.

Achten Sie darauf, dass Ihre Finger nicht mit beweglichen
Teilen oder den Offnungen am Aufsatz in Bertihrung
kommen.

Verwenden Sie die Aufsatze oder das Gerat nicht, wenn
Beschadigungen vorliegen.

Verwenden Sie immer den im Lieferumfang enthaltenen
Stopfer und stecken Sie niemals Werkzeuge oder Ihre Fin-
ger in dein Einfillstutzen.

GEFAHR fur Kinder

Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder dirfen nicht mit
den Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Erstickungsgefahr.

Q WARNUNG vor Verletzungen

Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie die Maschine reinigen
oder Zubehorteile austauschen.

e Schalten Sie die Maschine immer zuerst aus, bevor Sie den Netzstecker
ziehen.

e Die Messer und Schneiden sind scharf. Beim Einsetzen, Herausnehmen
und Reinigen der Reibe-/Schneidtrommel ist Vorsicht geboten.

Q VORSICHT! Sachschaden
Betreiben Sie die Maschine nur mit Originalzubehdr.

e Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn das Gerat oder die An-
schlussleitung sichtbare Schaden aufweist oder wenn das Geréat zuvor
fallen gelassen wurde.
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o Um Gefahrdungen zu vermeiden, nehmen Sie keine Veranderungen
am Artikel vor. Lassen Sie Reparaturen nur von einer Fachwerkstatt bzw.
im Service-Center durchfihren.

e Schalten Sie das Gerét erst ein, wenn der Zubehéraufsatz korrekt ange-
bracht ist und fest sitzt.

o Stec}gen Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande (z.B. Messer) in
die Offnung des Reibeaufsatzes.

e Stellen Sie die Maschine immer auf eine stabile, ebene, saubere,
rutschfeste und trockene Oberflache, damit sie nicht umkippen oder
abrutschen kann.

¢ Stellen Sie die Maschine oder Zubehorteile niemals auf heil3e Ober-
flachen (z. B. Herdplatten) oder in die Nahe von Warmequellen oder
offenem Feuer.

o Lassen Sie die Maschine niemals langer eingeschaltet, als fur die
Verarbeitung notwendig.

e Betreiben Sie die Maschine nicht im Leerlauf.
o Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

04. ZU DIESER ANLEITUNG

e Lesen Sie vor der ersten Inbetriebnahme diese Bedienungsanleitung griind-
lich durch und befolgen Sie vor allen Dingen die Sicherheitshinweise!

o Das Gerét darf nur so bedient werden, wie in dieser Anleitung beschrieben.
Der Hersteller oder Handler Gbernimmt keine Haftung fiir Schéden, die durch
nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch entstanden sind.

e Bewahren Sie diese Anleitung auf.

o Falls Sie das Gerat einmal weitergeben, legen Sie bitte diese Bedienungs-
anleitung dazu.

Warnhinweise in dieser Anleitung

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungs-
anleitung verwendet:

A GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann
Schaden fir Leib und Leben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung
kann Verletzungen oder schwere Sachschaden verursachen.

A VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung der Warnung
kann leichte Verletzungen oder Sachschaden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerat
beachtet werden sollten.
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05. BEDIENUNG

Montage und Demontage des Reibeaufsatzes

1

. Setzen Sie die bendtigte Reibe- oder Schneidtrommel 5/ 6 /7 indas

Gehéuse 2 ein. Positionieren sie die Einrastéffnungen 8 Uber den Klauen
und drlicken Sie den Einsatz herunter, sodass er horbar einrastet.

. Losen Sie die Feststellschraube und entfernen Sie die Verschlusskappe

(sieche Abb. A ).

. Setzen Sie den montierten Reibeaufsatz in die Zubehérkupplung ein und

drehen Sie die Feststellschraube fest (siehe Abb. B ).

. Zum Herausnehmen der Trommel greifen Sie mit beiden Daumen in

die Trommel und ziehen Sie sie mit etwas Druck nach aussen aus dem
Gehéuse heraus (siehe Abb. C ).

Verwenden des Reibeaufsatzes mit der Kiichenmaschine

1

. Schneiden Sie das zu verwendende Lebensmittel klein, so dass es in den

Einflllstutzen 2 passt. Entfernen sie ggf. das Gehause, die Kerne oder die
Schale von dem zu verarbeitenden Obst.

. Stellen Sie ein geeignetes GefaB unter den Auslass des Reibeaufsatzes.
. Stecken Sie jetzt den Stecker in die Steckdose, nicht vorher.
. Schalten Sie die Kichenmaschine ein und stellen Sie den Drehzahlregler

auf Geschwindigkeitsstufe 1; die Trommel dreht sich. Sie kdnnen die
Geschwindigkeit, je nach Art der Lebensmittel, bis max. auf Stufe 3 erhéhen.

. Dricken Sie nun die Lebensmittel mit dem Stopfer 1 sanftin den Einfill-

stutzen.

HINWEIS: Achten Sie beim Einflllen darauf, dass die Lebensmittel die gesamte
Breite der Reibe- oder Schneidtrommel ausfillen. So erhalten Sie das beste
Ergebnis.
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Empfehlungen fiir die Verwendung der Reibe- oder Schneidtrommel

Lebensmittel schneiden rt:clek:re‘n r;':)i“
Apfel o .
Gurke o R
Karotte o ° R
Paprika o

Rettich o R
Sellerie . .
Zucchini o o R
Zwiebel o

Kohl (weil3/rot) .

Kartoffel (gekocht) o

Kartoffel (roh) . o R
Kokosnuss o
Nusse/Mandeln o o
Hartkase o ° R
Parmesan o R
Schokolade o R

HINWEIS: Diese hier aufgefihrten Empfehlungen dienen nur zur Orientierung.
Sie kdnnen natiirlich auch andere geeignete Lebensmittel verarbeiten und
nach lhren Wiinschen schneiden oder reiben.

06. REINIGUNG UND PFLEGE

VORSICHT! Sachschaden
Keines der Einzelteile in in die Spiilmaschine geben.
Keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

Nach jedem Gebrauch

Reinigen Sie den Reibeaufsatz und alle benutzten Trommeln sofort nach jedem
Gebrauch. Wenn Reste an den Trommeln verbleiben, bilden sich Bakterien, die
gesundheitsschadigend sein konnen.
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Zu langes Warten erschwert die Reinigung unnétig und macht sie im Extrem-
fall sehr aufwéndig.

Starke Verschmutzungen kénnen die Teile dauerhaft beschadigen.

1. Spulen Sie alle Riickstdnde grindlich mit warmem Wasser ab.

2. Nehmen Sie ggf. eine Birste zur Hilfe.

3. Lassen Sie alle Teile gut trocknen bevor Sie diese wieder zusammenbauen.

HINWEIS: Bei manchen Lebensmitteln, wie z.B. Karotten, kann sich das Gehau-
se 2 und der Stopfer 1 einfarben. Benutzen Sie ein mit Speisedl getranktes
Tuch um die Verfarbungen zu entfernen.

07. AUFBEWAHRUNG

GEFAHR fiir Kinder

Bewahren Sie den Reibeaufsatz und die Trommeln auBBerhalb der
Reichweite von Kindern an einem trockenen Ort auf.

08. KONFORMITATSERKLARUNG

c € In Ubereinstimmung mit den Europaischen Richtlinien wurde das
CE-Zeichen angebracht.

Die Konformitétserklarung ist beim Inverkehrbringer hinterlegt:

Aquarius Deutschland GmbH
WeiBenburger StraBe 25 - 81667 Miinchen - DEUTSCHLAND
(Dies ist keine Serviceadresse!)

09. ENTSORGUNG

{xy Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méchten, achten Sie auf die
entsprechenden Umweltvorschriften in Ihrem Land.
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Thank you.

For having placed your trust in CARRERA - and for giving us the op-
portunity to prove you right with our vegetable slicer/grater.

Everything is driven by one idea.

Each CARRERA appliance follows a clear concept. No consideration
of existing gender roles, no pink for women or blue for men. Since
when did quality and performance have a gender?

We create technology maximising user friendliness, handling and
aesthetics and bringing performance to life. Directly when switching
on the appliance and even after many years. Performance is not just
delivered by the motor alone, but results from the skilful interplay of
each individual component. We just call it the CARRERA boost.

Although we have not reinvented the wheel, we had the courage to
do right what is crucial and to dispense with everything that is unim-
portant.

That is our style. And you will rediscover it in each further CARRERA
appliance.
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01. OPERATING ELEMENTS

1 Tamper

Housing with filler tube
Drive shaft

Locking pin

Coarse grating drum
Fine grating drum

Slicing drum

©® N O o B W N

Snap-in openings

02. SCOPE OF DELIVERY

o Carefully remove the appliance and the accessories from the packaging.
o Check the scope of delivery for completeness and transport damages.

o Keep the original packaging. You can use it to store the appliance if you do
not intend to use it for a longer period of time.

When unpacking your appliance, make sure the parts shown in the illustration
have been supplied.
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03. SAFETY INSTRUCTIONS

Intended use

The food processor is intended exclusively for kneading dough and/or stirring
and blending food. The vegetable slicer/grater is intended exclusively for gra-
ting and slicing vegetables, fruits, nuts and the like.

The appliance is designed exclusively for private home use or similar purposes
of use, e.g.:

e in shops, offices and other working environments;

e in agricultural undertakings;

e by customers in hotels, motels and other typical living environments and

e in private guesthouses or holiday homes.

The appliance must only be used indoors.

Foreseeable misuse

Do not use the appliance to process any objects or substances other than food.

Instructions for safe use

® |tis imperative to read the safety instructions of food processor
No 657.

® Remove all packaging materials and stickers and dispose of
them in compliance with the statutory provisions.

® Place the appliance on an even, dry and non-slip surface to
ensure that it cannot tip over or slip off.

® Never leave the appliance unattended when in use.

® Before first use, thoroughly clean all parts which come into
contact with food. Follow the instructions given in the chapter
on cleaning (see chapter “CLEANING AND CARE"). Be careful

when handling the sharp knives and the graters.

® Cleaning and user maintenance must not be performed by
children unless they are supervised.

® Disconnect the appliance from the mains whenever it needs
to be assembled, disassembled or cleaned.

® Disconnect the appliance from the mains whenever it is unat-
tended and whenever it needs to be assembled, disassembled
or cleaned.

® While operating the appliance, keep hair, clothes and all acces-
sories away from it in order to avoid injuries and damages.
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Switch off the appliance and disconnect it from the mains be-
fore changing any accessories or attachments that move during
operation.

Do not touch the movable parts of the appliance. Always wait
for the appliance to come to a complete standstill before attach-
ing and removing any parts.

Make sure your fingers do not touch any movable parts or the
openings of the attachments.

Do not use the attachments or the appliance if they show any
damages.

Always use the tamper included in the scope of delivery.
Never insert any tools or your fingers into the filling opening.

A DANGER for children
Packaging material is not a toy. Children must not play with the plastic

bags. There is a risk of suffocation.

Q WARNING! Risk of injury

Always pull the mains plug before cleaning the appliance or changing
the accessories.

o Switch off the appliance before pulling the mains plug.

e The knives and blades are sharp. Be careful when inserting, removing
and cleaning the grating/slicing drum.

Q CAUTION! Material damages
Only operate the appliance with its original accessories.

e Do not use the appliance if the appliance or the power cord has any
visible damage or if the appliance has previously been dropped.

e To avoid any risk, do not make modifications to the product.
Repairs must only be carried out by a specialist workshop and/or by
the Service Centre.

e Do not switch on the appliance unless the accessories attachment
is properly fixed and firmly seated.

e Do notinsert any objects (e.g. knives) into the opening of the vegetable
slicer/grater while the appliance is running.

o Always place the appliance on a sturdy, even, clean, dry and non-slip
surface to ensure that it cannot tip over or slip off.

e Never place the appliance or the accessories on hot surfaces (e.g.
cooktops) or close to heat sources or open fire.
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o Never leave the appliance switched on longer than necessary for pro-
cessing the food.

e Do not operate the appliance while empty.
e Do not use any harsh or abrasive cleaners.

04. ABOUT THESE INSTRUCTIONS

o Before using the shaver for the first time, read the Instructions for Use care-
fully and ensure you comply with the safety instructions!

e The shaver should only be used as described in these instructions.
The manufacturer or dealer is not liable for damages arising from any use
contrary to the intended purpose.

o Keep these instructions for reference.
e If you pass the shaver on to someone else, please include these instructions.

Warnings in these instructions
If necessary, the following warnings will be used in these operating instructions:

A DANGER! High risk: Failure to observe this warning may result in injury
to life and limb.

WARNING! Moderate risk: Failure to observe this warning may result
in injury or serious material damage.

A CAUTION: Low risk: Failure to observe this warning may result in minor
injury or material damage.

NOTE: Circumstances and specifics that must be observed when handling
the appliance.
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05. OPERATION

How to assemble/disassemble the vegetable slicer/grater

1.

Insert the required grating or slicing drum 5/ 6 /7 into the housing 2 .
Position the snap-in openings 8 above the catches then push the insert
down until it locks in place with an audible click.

. Loosen the locking screw and remove the cap (see fig. A).
. Insert the mounted vegetable slicer/grater into the accessories coupler then

tighten the locking screw (see fig. B).

. To remove the drum, put your thumbs into the drum then pull it out of the

housing with slight outward pressure (see fig. C).

How to use the vegetable slicer/grater with the food processor

1.

Cut the required food into pieces so that it fits through the filler tube 2 . If
necessary, remove the inside, seeds or peel from the fruits to be processed.

. Place a suitable container underneath the opening of the vegetable slicer/

grater.

. Now you may connect the plug to a wall socket. Never do this beforehand.
. Switch on the food processor and set the speed control to speed level 1;

the drum rotates. You can increase the speed level depending on the food
to be processed. However, speed level 3 must not be exceeded.

. Use the tamper 1 to carefully push the food down the filler tube.

NOTE: When filling in the food, make sure it covers the entire width of the gra-
ting or slicing drum. Thus, you can achieve best possible results.
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Recommendations for using the grating or slicing drum

Food

Slicing drum

Fine grating
drum

Coarse grating
drum

Apple

Cucumber

Carrot

Pepper

Radish

Celery

Zucchini

Onion

Cabbage (white/red)

Potato (cooked)

Potato (raw)

Coconut

Nuts/almonds

Hard cheese

Parmesan

Chocolate

NOTE: The recommendations listed above are provided as guidance only.
Of course, you can also slice or grate other food as you wish.
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06. CLEANING AND CARE

CAUTION! Material damages
Do not wash any of the individual parts in the dishwasher.
Do not use any harsh or abrasive cleaners.

After each use

Clean the vegetable grater/slicer and all used drums immediately after each
use. Any residue sticking to the drums causes bacteria build-up that may be
extremely harmful to health.

When you wait too long, cleaning becomes unnecessarily difficult and, in ext-
reme cases, very cumbersome.

Heavy soiling may result in permanent damage to the parts.
1. Thoroughly remove any residue with warm water.

2. If required, use a brush.

3. Allow all parts to dry well before reassembling them.

NOTE: Some foods such as carrots may stain the housing 2 and the tamper 1 .
Use a cloth soaked with cooking oil to remove any discolouration.

07. STORAGE

A DANGER for children
Keep the vegetable slicer/grater and the drums in a dry place out of

the reach of children.
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08. CONFORMITY

c The CE mark was applied in accordance with the corresponding
European directives.

The conformity declaration is held by the distributor:

Aquarius Deutschland GmbH
Weissenburger Str. 25 - 81667 Miinchen - GERMANY
(This is not a service address!)

09. DISPOSAL

(Y Packaging
If you want to dispose of the packaging, make sure you comply with
the environmental regulations applicable in your country.
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Nous vous remercions

d’ avoir fait confiance 8 CARRERA - et de nous avoir donné l'occasion
de vous démontrer que vous avez fait le meilleur choix avec cette rape
/ cet éminceur a légume.

Nous sommes guidés par une seule idée.

Chaque appareil CARRERA suit un concept clair. Aucune examen
du réle des genres, pas de rose pour les femmes ni de bleu pour les
hommes. Depuis quand la qualité et la performance ont-elles un sexe?

Nous créons une technologie qui optimise la convivialité de la
manutention et de l'esthétique et donnons corps a la performance,
non seulement des l'allumage de I'appareil, mais aussi de nombreuses
années plus tard. La performance est obtenue par le moteur lui-méme
et résulte aussi de l'interaction habile de chaque composant individuel.
Ce concept, nous l'appelons simplement «le coup de pouce CARRERA».

Bien que nous n‘ayons pas réinventé la roue, nous avons eu le courage
de concevoir un produit avec tout ce qu'il a de plus essentiel et nous
dispense de ce qui n'a pas d'importance.

Voila notre style | Et vous le retrouverez dans chaque autre produit
CARRERA.
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01. ELEMENTS DE FONCTIONNEMENT

1 Sabot

Logement avec tube de remplissage
Arbre d'entrainement

Broche de verrouillage

Tambour a raper grossier

Tambour a raper fin

Tambour & émincer

©® N O o B W N

Ouvertures d'encliquetage

02. CONTENU DE LA LIVRAISON

o Retirez soigneusement l'appareil et les accessoires de I'emballage.
e Contrélez l'intégralité de la livraison et les dommages de transport.

o Conservez I'emballage d'origine. Vous pouvez l'utiliser pour ranger l'appareil
si vous n‘avez pas l'intention de I'utiliser pour une plus longue période de
temps.

Lorsque vous déballez votre appareil, assurez-vous que les pieces figurant sur
I'illustration ont bien été fournies.

26 FR



03. UTILISATION CONFORME

Le robot de cuisine est destiné exclusivement au pétrissage et/ou a l'agitation et
au mélange des aliments. La rape/ I'éminceur a légumes est concu(e) exclusi-
vement pour raper et émincer les légumes, les fruits, les noix et autres produits
du méme type.

L'appareil est congu exclusivement pour un usage privé a domicile ou a des
fins similaires, par exemple :

o dans les magasins, bureaux et autres environnements de travail ;

o dans les exploitations agricoles ;

o par les clients dans les hétels, motels et autres exemples d'espace de vie, et
o dans des maisons d'hétes privées ou des maisons de vacances.

L'appareil ne doit étre utilisé qu'a l'intérieur.

Mauvaise utilisation prévisible

N'utilisez pas I'appareil pour traiter des objets ou des substances autres que
des aliments.

Instructions pour une utilisation en toute sécurité

® |l est impératif de lire les consignes de sécurité du robot
culinaire No 657.

® Enlevez tous les matériaux d'emballage et les autocollants et
éliminez-les conformément aux dispositions |égales.

® Placez toujours l'appareil sur une surface plane, séche et antidé-
rapante pour s'assurer qu'il ne peut pas basculer ou glisser.

® Ne jamais laisser 'appareil sans surveillance lorsqu’il est utilisé.

® Avant la premiere utilisation, nettoyez soigneusement toutes
les pieces en contact avec les aliments. Suivez les instructions
données dans le chapitre sur le nettoyage (voir chapitre
«NETTOYAGE ET ENTRETIEN»). Les couteaux/rapes sont parti-
culierement tranchants : veuillez les manipuler avec prudence.

® |e nettoyage et I'entretien par |'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants a moins qu'ils ne soient surveillés.

® Débranchez I'appareil du secteur chaque fois qu'il doit étre
monté, démonté ou nettoyé.

® Débranchez I'appareil du secteur chaque fois qu'il est laissé
sans surveillance et chaque fois qu'il doit étre monté, démonté
ou nettoyé.
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® Lors de l'utilisation de I'appareil, maintenez les cheveux, les
vétements et tous les accessoires a |'écart afin d'éviter les bles-
sures et les dommages.

® FEteindre l'appareil et le débrancher du secteur avant de chan-
ger d'accessoires ou de pieéces amovibles qui bougent lorsque
l'appareil fonctionne.

® Ne touchez pas les parties mobiles de I'appareil. Attendez tou-
jours l'arrét complet de l'appareil avant d'installer et de démon-
ter des piéces.

® Assurez-vous que vos doigts ne touchent aucune partie mobile
et que vous n’insérez pas les doigts dans les ouvertures des
accessoires.

® Veuillez cesser toute utilisation des accessoires ou de |'appareil
s'ils présentent le moindre dommage.

® Utilisez toujours le sabot inclus dans la livraison. N'insérez ja-
mais d’outils ni les doigts dans l'ouverture de remplissage.

A

DANGER pour les enfants

Le matériel d'emballage n'est pas un jouet. Les enfants ne doivent pas
jouer avec les sacs en plastique. Il y a un risque d'étouffement.
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AVERTISSEMENT ! Risque de blessures

Débranchez toujours la fiche secteur avant de nettoyer l'appareil ou de
changer les accessoires.

Avant de débrancher la fiche secteur, éteignez d'abord l'appareil.

Les couteaux et les lames sont tranchants. Faites attention lors de 'in-
sertion, du retrait et du nettoyage du tambour a raper / émincer.

PRUDENCE! Dommages matériels
Utilisez I'appareil uniquement avec ses accessoires d'origine.

N'utilisez pas cet appareil si 'appareil ou le cordon d'alimentation pré-
sente des dommages visibles ou si l'appareil est tombé auparavant.
Pour éviter tout risque, n‘apportez pas de modification a cet appareil.
Les réparations ne peuvent étre effectuées que par un atelier spécia-
lisé et/ou par le centre de service.

N'allumez pas l'appareil tant que le support d'accessoires n'est pas
correctement fixé et installé.

N'insérez aucun objet (par exemple des couteaux) dans l'ouverture de
I'éminceur / rape a légumes lorsque I'appareil est en marche.



o Placez toujours I'appareil sur une surface solide, plane, propre, séche
et antidérapante pour s'assurer qu'il ne peut pas basculer ou glisser.

e Ne placez jamais I'appareil ou les accessoires sur des surfaces chaudes
(p. ex. surfaces de cuisson) ou a proximité de sources de chaleur ou
d'un feu ouvert.

e Ne laissez jamais l'appareil allumé plus longtemps que nécessaire pour
la transformation de la préparation.

o N'utilisez pas I'appareil lorsqu'il est vide.
N'utilisez pas de nettoyants agressifs ou abrasifs.

04. CONCERNANT CE MODE D'EMPLOI

e Lisez attentivement ce mode d'emploi avant la premiere
utilisation et respectez en priorité les consignes de
sécurité |

o Lappareil ne doit étre utilisé que de la maniere décrite dans ce mode
d'emploi. Le fabricant ou le revendeur n‘assume aucune responsabilité
en cas de dommage résultant d'une utilisation non conforme.

e Conservez ce mode d’emploi.
e Sivous transmettez I'appareil, joignez ce mode d’emploi.

Avertissements dans ce mode d’emploi

Si nécessaire, les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi :

A DANGER! Risque élevé : Ne pas respecter cet avertissement peut
entrainer des blessures physiques et méme mortelles.

A AVERTISSEMENT ! Risque modéré : Ne pas respecter cet avertissement
peut entrainer des blessures ou d'importants dommages matériels.

A PRUDENCE : Risque faible: Ne pas respecter cet avertissement peut
entrainer des blessures légéres ou des dommages matériels mineurs.

REMARQUE : Remarques et particularités dont il faut tenir compte en manipu-
lant 'appareil.
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05. UTILISATION

Comment assembler / démonter la rape / I'éminceur a légumes

1.

Insérer le tambour a émincer / rdper requis 5/ 6 /7 danslelogement 2 .
Positionner les ouvertures encliquetables 8 au-dessus des loquets, puis
pousser l'insert vers le bas jusqua ce qu'il s'enclenche avec un clic audible.

. Desserrer la vis de blocage et retirer le bouchon (voir figure A).
. Insérer 'éminceur / la répe a légumes montée dans le coupleur d'acces-

soires, puis serrer la vis de blocage (voir figure B ).

. Pour retirer le tambour, apres avoir débranché l'appareil, placez vos pouces

dans le tambour, puis retirez-le de son logement avec une légére pression
vers |'extérieur (voir figure C).

Comment utiliser I'éminceur / la rape a Iégumes avec le robot culinaire

1.

Couper les aliments requis en morceaux de sorte qu'ils s'insérent facilement
dans le tube de remplissage 2 .Sinécessaire, retirer les noyaus, les graines
ou la peau des fruits a traiter.

. Placez un récipient approprié sous l'ouverture de I'éminceur / la rape a

légumes.

. Vous pouvez maintenant connecter la fiche a une prise murale. Ne jamais

brancher I'appareil tant que les accessoires ne sont pas assemblés.

. Allumez le robot culinaire et réglez la vitesse sur 1; le tambour tourne. Vous

pouvez augmenter le niveau de vitesse en fonction de I'aliment a traiter.
Cependant, le niveau de vitesse 3 ne doit pas étre dépassé.

. Utilisez le sabot 1 pour pousser délicatement les aliments dans le tube de

remplissage.

REMARQUE : Lorsque vous remplissez d'aliments, assurez-vous qu'ils couvrent
toute la largeur du tambour a émincer / raper. Ainsi, vous pouvez obtenir les
meilleurs résultats possibles.
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Recommandations pour l'utilisation du tambour a raper ou trancher

Aliments

Tambour
a trancher

Tambour
araper fin

Tambour
a raper grossier

Pommes

Concombres

Carottes

Poivrons

Radis

Céleris

Courgettes

Oignons

Choux (blanc/rouge)

Pommes de terre (cuites)

Pommes de terre (crues)

Noix de coco

Noix/amandes

Fromage a péate dure

Parmesan

Chocolat

REMARQUE : Les recommandations énumérées ci-dessus sont fournies a titre
indicatif seulement. Bien s(r, vous pouvez aussi couper ou réper d'autres ali-
ments comme vous le souhaitez.
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06. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

PRUDENCE! Dommages matériels

Ne lavez aucune des piéces ou accessoires de l'appareil dans le la-
ve-vaisselle.

N’utilisez pas de nettoyants durs ni abrasifs.

Aprés chaque utilisation

Nettoyez systématiquement la répe / I'éminceur alégumes et tous les tam-
bours utilisés immédiatement aprés chaque utilisation. Tout résidu collé aux
tambours crée un foyer de bactéries qui peuvent étre extrémement nocives
pour la santé.

Lorsque vous attendez trop longtemps, le nettoyage devient inutilement diffi-
cile et, dans les cas extrémes, particulierement laborieux.

Les salissures importantes peuvent entrainer des dommages permanents sur
les pieces.

1. Enlever soigneusement tout résidu avec de I'eau chaude.

2. 2. Sinécessaire, utilisez une brosse pour la vaisselle.

3. 3. Laissez sécher toutes les piéces avant de les réassembler.

REMARQUE : Certains aliments comme les carottes peuvent tacher le loge-
ment 2 etle sabot 1 . Utilisez un chiffon imbibé d'huile de cuisson pour
éliminer toute coloration.

07. STOCKAGE

A DANGER pour les enfants
Rangez I'éminceur / la rape a légumes et les tambours dans un lieu sec

et hors de portée des enfants.
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08. CONFORMITE

C Le sigle CE a été apposé conformément aux directives
européennes.

La déclaration de conformité est consignée auprés de I'entreprise assumant
la commercialisation de l'appareil :

Aquarius Deutschland GmbH
Weissenburger Str. 25 - 81667 Miinchen - ALLEMAGNE
(Ceci n'est pas l'adresse du service aprés-vente !)

09. ELIMINATION

vy Emballage
Pour éliminer 'emballage, respectez les |égislations en matiére d'en-
vironnement de votre pays.
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Grazie

per la vostra fiducia in CARRERA e per averci dato modo di darvene
conferma con il nostro set grattugia.

Un’idea che spinge tutto.

Ogni apparecchio di CARRERA segue una chiara linea. Nessun riguar-
do ai ruoli di genere, no rosa per le donne, no blu per gli uomini.
Da quando mai qualita e performance hanno l'identita di genere?

Creiamo la tecnologia, che massimizza praticita d'uso, handling ed
estetica e che rende accessibile la performance. Subito nel momento
di accendere ed anche dopo anni. Il potere viene quindi non soltanto
dal motore, ma anche é il risultato dell'interazione ben fatta di

ogni singolo componente. Lo chiamiamo semplicemente la spinta di
CARRERA.

Non abbiamo inventato di nuovo la ruota con questo - ma abbiamo il
coraggio di concentrarci su quello che e essenziale e di lasciare quello
che non & importante.

E il nostro stile. E voi lo ritrovate in ogni apparecchio di CARRERA.
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01. COMPONENTI

1 Pestello

Corpo con bocchettone di riempimento
Perno di trasmissione

Perno di bloccaggio

Cilindro per grattugiare grossolanamente
Cilindro per grattugiare finemente

Cilindro per affettare

©® N O o B W N

Fori di aggancio

02. COMPONENTI FORNITI IN DOTAZIONE

o Estrarre con cautela l'apparecchio e gli accessori dalla rispettiva confezione.

o Controllare che siano presenti tutti i componenti forniti in dotazione
e verificare che non abbiano subito alcun danno durante il trasporto.

o Conservare la confezione originale. Qualora non si utilizzi I'apparecchio per
un lungo periodo ditempo, & possibile conservarlo nella medesima.

Non appena aperta la confezione, controllare che siano presenti tutti
i componenti di seguito elencati.
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03. NORME DI SICUREZZA

Uso adeguato

Questo robot da cucina é stato concepito esclusivamente per impastare pasta
e mescolare/amalgamare alimenti. |l set grattugia & progettato esclusivamente
per grattugiare o affettare frutta, verdura, noci e simili.

L'apparecchio & pensato esclusivamente per uso privato o per scopi d'utilizzo
analoghi, come ad esempio:

e in negozi, uffici o altri posti di lavoro,

e in aziende agricole,

e in hotel, alberghi e altre consuete strutture abitative (uso dei clienti),

e in alloggi privati o case di villeggiatura.

Utilizzare l'apparecchio solamente in ambienti interni.

Abuso prevedibile

Non utilizzare I'apparecchio per lavorare oggetti o sostanze che non siano
alimenti.

Istruzioni per un funzionamento sicuro

® E obbligatorio attenersi alle norme di sicurezza del robot da
cucina No 657.

® Rimuovere tutti i materiali di imballo e le etichette, quindi smal-
tirli conformemente alle normative in materia.

® Appoggiare l'apparecchio sempre su una superficie piana,
asciutta e antisdrucciolo per evitare che possa capovolgersi o
scivolare.

® Non lasciare mai incustodito I'apparecchio durante il funziona-
mento.

® Prima del primo utilizzo pulire con cura tutti i componenti destinati
a venire in contatto con gli alimenti. A tal fine, attenersi a quanto
riportato nel capitolo dedicato alla pulizia (cfr. capitolo “Pulizia e
cura”). Si consiglia di maneggiare le lame affilate e la grattugia
con prudenza.

® | bambini non possono eseguire operazioni di pulizia e manu-
tenzione senza la supervisione di un adulto.

® Prima di qualsiasi intervento di montaggio, smontaggio o pulizia
scollegare l'apparecchio dalla corrente.

® Prima di lasciare incustodito I'apparecchio, montarlo, smontarlo
o pulirlo scollegarlo sempre dalla rete.
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® Per evitare lesioni e danni tenere lontani dall'apparecchio capel-
li, capi d'abbigliamento e qualsiasi accessorio.

® Spegnere lapparecchio e scollegarlo dalla corrente prima di pro-
cedere alla sostituzione di accessori o componenti aggiuntivi.

® Non toccare alcuna parte mobile dell'apparecchio. Prima di col-
locare o togliere parti dell'apparecchio attendere che il medesi-
mo sia completamente fermo.

® FEvitare ditoccare con le dita i componenti mobili e i fori degli
accessori.

® Se si dovessero rilevare segni di danni non utilizzare gli accesso-
ri né l'apparecchio.

® Usare sempre il pestello in dotazione e non inserire mai le
dita o altri strumenti nel bocchettone di riempimento.

A PERICOLI per bambini
Il materiale utilizzato come imballo non & un giocattolo. Non lasciare

giocare i bambini con i sacchetti di plastica. Pericolo di soffocamento.

Q AVVERTENZA del rischio di lesioni

Prima di pulire l'apparecchio o di sostituirne gli accessori disinserire
sempre la spina della corrente.

e Prima di estrarre la presa della corrente spegnere sempre l'apparecchio.

e Le lame sono affilate. Si consiglia di usare molta cautela durante l'inse-
rimento, la rimozione e la pulizia dei cilindri per grattugiare/affettare.

Q CAUTELA! Danni materiali
Utilizzare lo strumento solo con gli accessori originali.

e Non mettere in funzione il dispositivo se lo stesso o il cavo di alimen-
tazione dovesse essere visibilmente danneggiato o se fosse caduto in
precedenza.

o Per evitare pericoli, non apportare alcuna modifica al prodotto.

Far eseguire le riparazioni solamente in un centro specializzato o in un
centro assistenza.

e Accendere il dispositivo solo, se I'accessorio € installato correttamente
e saldamente.

e Durante il funzionamento, non inserire nessun oggetto (ad es. coltelli)
nell'apertura del set grattugia.
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o Appoggiare l'apparecchio sempre su una superficie stabile, piana, puli-
ta, antisdrucciolo e asciutta per evitare che possa capovolgersi
o scivolare.

e Non collocare mai l'apparecchio o i rispettivi accessori su una super-
ficie calda (ad es. le piastre della cucina) né in prossimita di fonti di
calore o fiamma libera.

e Quando non & pil necessario per miscelare gli alimenti, spegnere
I'apparecchio.

e Evitare di farlo funzionare a vuoto.
e Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

04. RIGUARDANTE LE ISTRUZIONI

e Leggere attentamente le presenti istruzioni per l'uso prima di mettere in
funzione l'apparecchio per la prima volta e rispettare soprattutto le istruzioni
per la sicurezza!

o Utilizzare I'apparecchio solo come descritto nelle presenti istruzioni.
Il produttore o rivenditore non si assume nessuna responsabilita per i danni
dovuti all'uso non conforme alla destinazione o all'uso scorretto.

o Conservare le istruzioni.
e Qualora l'apparecchio venga ceduto a terzi, si prega di consegnare le istru-

zioni per l'uso unitamente ad esso.
Avvertenze di sicurezza nelle presenti istruzioni

Se necessario, le presenti istruzioni per I'uso contengono le seguenti
avvertenze di sicurezza:

A PERICOLO! Rischio elevato: La mancata osservanza di questa
avvertenza puo causare danni per il corpo e per la vita.

A AVVERTENZA! Rischio medio: La mancata osservanza di questa
avvertenza puo causare lesioni o gravi danni materiali.

A CAUTELA: Rischio minimo: La mancata osservanza di questa
avvertenza puo causare lesioni lievi o danni materiali.

NOTA: Comportamenti e particolarita da tenere in considerazione nell'uso
dell'apparecchio.
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05. UTILIZZO

Montaggio e smontaggio del set grattugia

1

. Inserire il cilindro per grattugiare/affettare desiderato 5/ 6 /7 nel

corpo 2 . Posizionare i fori di aggancio 8 sui denti di innesto e spingere
il cilindro fino a farlo scattare in posizione.

. Allentare la vite di fissaggio e rimuovere il tappo di chiusura (si veda la

fig. A ).

. Inserire il set grattugia assemblato nell'attacco per accessori e serrare la vite

difissaggio (si veda la fig. B).

. Per estrarre il cilindro, afferrarlo con entrambi i pollici e con una leggera

pressione verso l'esterno estrarlo dal corpo (si veda la fig. C).

Utilizzo del set grattugia con il robot da cucina

1.

Tagliare il cibo da grattugiare/affettare in pezzi di una grandezza adeguata
alla dimensione del bocchettone di riempimento 2 . Se necessario rimuo-
vere il torsolo, i semi o la buccia della frutta da grattugiare/affettare.

. Posizionare un appropriato contenitore sotto I'uscita del set grattugia.

3. Inserire ora la spina nella presa, non farlo in un momento precedente.

. Accendere il robot da cucina e impostare il selettore della velocita sulla

velocita 1; il cilindro inizia a ruotare. A seconda del tipo di prodotto alimen-
tare & possibile aumentare la velocita al max. fino al livello 3.

. Con l'aiuto del pestello 1, introdurre delicatamente il prodotto alimentare

nel bocchettone di riempimento.

NOTA: Durante l'inserimento del cibo, fare attenzione che il cilindro per grat-
tugiare/affettare venga riempito in tutta la sua larghezza. In questo modo si
otterranno i migliori risultati.
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Consigli per I'utilizzo dei cilindri per grattugiare o affettare

Prodotti alimentari

affettare

grattugiare
finemente

grattugiare

grossolanamente

Mela

Cetriolo

Carota

Peperone

Ravanello

Sedano

Zucchine

Cipolla

Cavolo (bianco/rosso)

Patate (bollite)

Patate (crude)

Noce di cocco

Noci/Mandorle

Formaggio a pasta dura

Parmigiano

Cioccolato

NOTA: Le raccomandazioni qui presentate sono solo a scopo orientativo.
Naturalmente, & possibile preparare anche altri alimenti, se idonei, e tagliarli
o grattugiarli in base ai vostri desideri.
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06. CURAE PULIZIA

CAUTELA! Danni materiali
Non mettere nessun componente in lavastoviglie.
Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

Dopo ogni utilizzo

Pulire il set grattugia e tutti i cilindri utilizzati immediatamente dopo ogni utiliz-
zo. Gli eventuali residui nei cilindri potrebbero formare dei batteri che possono
essere dannosi per la salute.

Un‘attesa troppo lunga complica inutilmente la pulizia e la rende, in casi estre-
mi, molto complessa.

Un'elevata sporcizia pud danneggiare permanentemente le parti.

1. Sciacquare accuratamente con acqua tiepida per eliminare tutti i residui.
2. Se necessario, utilizzare una spazzola.

3. Far asciugare tutte le parti prima di riassemblarle.

NOTA: Alcuni alimenti, come ad esempio le carote, potrebbero alterare il colore
del corpo 2 e del pestello 1 . Utilizzare un panno imbevuto di olio da cucina
per ripristinare il colore originale.

07. CONSERVAZIONE

A PERICOLO per bambini
Conservare il set grattugia e i cilindri fuori dalla portata dei bambini in

un luogo asciutto.
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08. CONFORMITA

c Conformemente alle direttive europee, al prodotto & stato
applicato il marchio CE.

La rispettiva dichiarazione di conformita & depositata presso il distributore:

Aquarius Deutschland GmbH
Weissenburger Str. 25 - 81667 Miinchen - GERMANIA
(Questo non é l'indirizzo di servizio!)

09. SMALTIMENTO

Confezione
<9 Se si desidera smaltire la confezione, attenersi alle disposizioni
ambientali locali pertinenti.
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Gracias...

...por depositar su confianza en CARRERA y por brindarnos la oportu-
nidad de corresponderle con nuestro rallador-cortador.

Una idea que mueve todo.

Cada uno de los aparatos de CARRERA sigue una linea clara.

No prestamos atencién a los roles tradicionales, nada de rosa para
mujeres ni azul para hombres. La calidad y el rendimiento nunca
han sabido de sexos.

Creamos tecnologia que maximiza la facilidad de uso, el manejo, la
estética y el rendimiento. Tanto la primera vez que enciende el apara-
to como después de afos. El rendimiento no proviene Unicamente del
motor, sino que es el resultado de una constelacién lograda de todos
los componentes. Lo llamamos el impulso de CARRERA.

No hemos inventado la rueda, pero hemos tenido el valor para hacer
lo correcto y eliminar todo aquello imprescindible.

Este es nuestro estilo, y usted lo encontrard en cada uno de los apara-
tos CARRERA.
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01. DESCRIPCION

1 Empujador

Cuerpo del rallador-cortador con boca de llenado
Eje de accionamiento

Pasador de seguridad

Cono rallador grueso

Cono rallador fino

Cono cortador

©® N O o B W N

Orificios de enganche

02. CONTENIDO DE LA CAJA

e Extraiga con precaucién el aparato y los accesorios del embalaje.

o Compruebe que no falte ninglin componente y que no haya sufrido dafios en
el transporte.

o Conserve el embalaje. Puede guardar el aparato en su interior, si no lo va a
utilizar durante periodos de tiempo largos.

A la vez que desembala todo, verifique que se han incluido todos los compo-
nentes aqui representados.
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03. INDICACIONES DE SEGURIDAD

Uso previsto

El robot de cocina sirve exclusivamente para amasar o batir y mezclar alimentos.
El accesorio rallador-cortador sirve exclusivamente para rallar y cortar hortalizas,
fruta, nueces o alimentos similares.

El aparato esta pensado exclusivamente para uso doméstico o usos equiva-
lentes, por ejemplo:

e en comercios, oficinas u otros lugares de trabajo,

e en explotaciones agrarias,

e por clientes en hoteles, moteles y otros alojamientos tipicos,

e en alojamientos en casas particulares o casas vacacionales.

El aparato solo debe utilizarse en interiores.

Uso indebido previsible

No procese con el aparato objetos o sustancias distintas a alimentos.

Indicaciones para un funcionamiento seguro

® Tenga en cuenta las indicaciones de seguridad del robot de
cocina No 657.

® Retire todo el embalaje y todas las etiquetas y eliminelos se-
gun las disposiciones legales correspondientes.

® Sitle el aparato sobre una superficie lisa, seca y antideslizante,
para que no pueda volcar ni deslizarse.

® No deje el aparato desatendido mientras esté funcionando.

® Antes del primer uso limpie en profundidad todas las piezas
que entran en contacto con los alimentos. Consulte el apartado
sobre la limpieza (véase el apartado «Cuidados y limpieza).
Extreme la precaucion cuando manipule las cuchillas afiladas
o durante el proceso de rallado.

® |astareas de limpieza y de mantenimiento a cargo del usuario
no las deben realizar los nifios, salvo bajo supervision.

® Elaparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
antes del montaje, el despiece o la limpieza.

® El| aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
cuando se deja sin vigilancia, antes del montaje, el despiece o
la limpieza.
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Durante el funcionamiento mantenga el pelo, la ropa y todos
los accesorios alejados del aparato, para que no dé lugar a
dafios o lesiones.

Antes de cambiar accesorios o piezas adiciones que se mueven
durante el funcionamiento, hay que apagar el aparato y desco-
nectarlo de la red eléctrica.

No toque las partes méviles del aparato. Antes de colocar o re-
tirar componentes espere siempre a que el aparato se detenga
completamente.

Tenga cuidado de no tocar con los dedos las piezas moviles o
los orificios del accesorio.

No use ni los accesorios ni el aparato si presentan dafos.

Utilice siempre el empujador suministrado y no introduzca
nunca herramientas o los dedos la boca de Ilenado.

A PELIGRO para los nifios
El material de embalaje no es ningln juguete. Los nifios no deben

jugar con las bolsas de plastico. Existe peligro de asfixia.

Q ADVERTENCIA de riesgo de lesiones

Desenchufe siempre la maquina antes de limpiarla o cambiar los acce-
sorios.

e Apague la maquina antes de desenchufarla.

e Las chuchillas y los filos estén afilados. Extreme la precaucién al colocar,
extraery limpiar el cono rallador/cortador.

Q {PRECAUCION! Daiios materiales
Utilice la méquina solo con accesorios originales.

e No ponga el aparato en funcionamiento si el aparato o el cable de
alimentacion presentan dafios visibles o si se nos ha caido el aparato
previamente.

o Para evitar peligros, no realice modificaciones en el articulo. Solo rea-
lice reparaciones en un taller especializado o en el servicio técnico.

e No conecte el aparato hasta que haya terminado de montar y asegurar
correctamente el accesorio.

e No introduzca ningln objeto (por ejemplo, un cuchillo) en la boca del
rallador-cortador mientras estd en funcionamiento.

e Sitle la maquina siempre sobre una superficie firme, lisa, limpia, an-
tideslizante y seca para que no pueda volcar ni deslizarse.
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No situe nunca la maquina o los accesorios sobre una superficie
caliente (por ejemplo, placas eléctricas) o en la proximidad de fuentes
de calor o una llama abierta.

Nunca deje la maquina conectada durante mas tiempo del necesario
para procesar los alimentos.

No encienda la maquina sin alimentos.
No utilice productos de limpieza agresivos o abrasivos.

04. SOBRE ESTE MANUAL DE UTILIZACION

e Antes de poner en marcha el aparato por primera vez, lea este manual
de instrucciones detenidamente y, sobre todo, siga las indicaciones de
seguridad.

o El aparato solo se debe emplear de la manera descrita en estas instruccio-
nes. El fabricante o el comerciante no asumen ninguna responsabilidad por
dafos que se produzcan por un uso indebido.

e Conserve estas instrucciones.

e En caso de que entregue este aparato a otras personas, adjunte el manual
de instrucciones.

Indicaciones de advertencia en estas instrucciones

En este manual de instrucciones encontrara las siguientes indicaciones de
advertencia:

P>PBP

NOTA:

iPELIGRO! Riesgo elevado: La no observacion del aviso puede causar
lesiones mortales.

iADVERTENCIA! Riesgo medio: La no observacién del aviso puede
causar lesiones o dafios materiales graves.

PRECAUCION: Riesgo reducido: La no observacién del aviso puede
causar lesiones o dafios materiales leves.

Circunstancias y particularidades que se deben tener en cuenta al usar

el aparato.
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05. USO DEL APARATO

Montar y desmontar el rallador-cortador

1

. Coloque el cono rallador o cortador necesario 5/ 6 /7 en el cuerpo del

rallador-cortador 2 . Posicione los orificios de enganche 8 sobre los en-
ganches y presione el cono hacia abajo hasta que haga «clic».

. Afloje el tornillo de fijacidn y retire la tapa protectora (véase Fig. A ).
. Coloque el accesorio rallador-cortador armado en el accionamiento para

accesorios y apriete el tornillo de fijacidn (véase Fig. B ).

. Para extraer el cono del cuerpo del rallador-cortador introduzca los dos

pulgares en el cono y tire del cono a la vez que presiona hacia afuera (véase
Fig. C).

Usar el rallador-cortador en el robot de cocina

1.

Corte los alimentos que vaya a utilizar de modo que quepan por la boca de
llenado 2 . Retire, si fuese necesario, las cascaras, los huesos y pepitas o la
piel de la fruta que va a procesar.

. Coloque un recipiente apropiado debajo de la boca de salida del accesorio

rallador-cortador.

. Enchufe a continuacién la clavija en la toma de corriente, no lo haga antes.

. Encienda el robot de cocina y ponga el regulador de velocidad en la veloci-

dad 1; el cono gira. Se pueda incrementar la velocidad, en funcién del tipo
de alimento, max. hasta el nivel 3.

. Presione ahora los alimentos con el empujador 1 para introducirlos sua-

vemente en la boca de llenado.

NOTA: Al introducir los alimentos asegurese de que estos se distribuyen por
toda la superficie del cono rallador o cortador. De esto modo obtiene los mejo-
res resultados.

50 ES



Recomendaciones para la utilizacién del cono rallador o cortador

Alimentos

Cortar

Rallar fino

Rallar grueso

Manzana

Pepino

Zanahoria

Pimiento

Rabano

Apio

Calabacin

Cebolla

Col (blanca/lombarda)

Patata (cocida)

Patata (cruda)

Coco

Nueces/almendras

Queso de pasta dura

Parmesano

Chocolate

NOTA: Estas recomendaciones se facilitan Unicamente a modo de orientacién.
Por supuesto, puede también procesar otros alimentos que resulten apropi-

ados y cortarlos o rallarlos a su gusto.
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06. CUIDADOSY LIMPIEZA

c {PRECAUCION! Daiios materiales
No lave ninguno de los componentes en el lavavajillas.
No utilice productos de limpieza agresivos o abrasivos.

Después de cada uso

Limpie el accesorio rallador-cortador y todos los conos utilizados inmediata-
mente después de cada uso. Si quedan restos en los conos, crecen bacterias
que pueden resultar nocivas para la salud.

Demorarlo demasiado dificulta el proceso de limpieza innecesariamente
y lo convierte en casos extremos en muy laborioso.

La acumulacién de suciedad puede producir dafios permanentes en las piezas.
1. Elimine bien todos los residuos con agua caliente.

2. Si fuese necesario, utilice un cepillo.

3. Deje secar bien toda las piezas antes de volver a armarlo todo.

NOTA: Con algunos alimentos como, por ejemplo, las zanahorias, el cuerpo del
rallador-cortador 2 y el empujador 1 pueden quedar tefiidos de ese color.
Utilice un pano impregnado en aceite comestible para eliminar la coloracién.

07. CONSERVACION

A PELIGRO para los nifos
Guarde el accesorio rallador-cortador y los conos fuera del alcance de

los nifios en un lugar seco.
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08. CONFORMIDAD

La marca CE fue colocada en el producto en conformidad
con las Directivas Europeas.

La Declaracién de Conformidad respectiva obra en poder del distribuidor:

Aquarius Deutschland GmbH
Weissenburger Str. 25 - 81667 Miinchen - ALEMANIA
(No es una direccién del servicio de atencién)

09. ELIMINACION

Embalaje
<9 Cuando quiera eliminar el embalaje, siga las correspondientes normas
de proteccion medioambiental vigentes en su pais.
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Cnacub6o!

Bnarogapum 3a To, 4to Bbl okasanun gosepue npopykumnm komnanmum CARRERA
- Mbl yBEPEHBI, YTO Hallla HacafKa-Tepka onpasaaeT Balwe fosepue.

EauvHbi noaxon.

B ocHoBe Bcex ycTponcts CARRERA nexuT yetkas koHuenums.

Mebl He fenaem pasnnmynin Mexay nosiaMm — HUKakoro PO30BOro LiBeTa AN
KEHLLUMH UK cMHero ansa My>dnH. C Kakmx Nop Ka4yecTBoO U MPON3BOAUTENb-
HOCTb CBSi3aHbl C MOIOM?

Mbl cTpemumcs co3gaBatb YA0OHble, Kpacueble 1 addeKkTVBHbIE YCTPONCTEA,
B KOTOPbIX BbICOKME TEXHOMOrMM ByayT coveTaTbCs € yaoO6CTBOM A5 NOJb-
3oBaTene. Bl ByfeTe HacnaxnatbCs UMM C MOMEHTa NEPBOro BKIOYEHUS
W B TeueHune MHorux ieT. Boicokas nponssogutensHocTs obycnosneHa He
TOJIbKO MOLLHbIM fABUraTesniem, Ho 1 3bdeKTUBHBIM B3aMMOAENCTBUEM BCEX
KOMMOHEeHTOB ycTpowcTBa. Mbl HasbiBaeM 370 «npopbiBom CARRERAX.

M XOT4d, Ka3asloCb 6b|, B 3TOM HeT HN4Yero KapanHasibHO HOBOIO, Mbl CTpe-
MMMCA AOBOANTb OO COBEPLUEHCTBA ,D,ePICTBVITeJ'IbHO HeO6XOFI|VIMbIe Bewmn n
OCBO60)K}:I,aTbC9| OT BCEro, YTO HE ABNAETCA Ba>KHbIM.

370 Haw cTUb PaboTbl. DTOT MPUHLMM JEXUT B OCHOBE BCEX YCTPOWCTB
CARRERA.
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01. 3JIEMEHTbI OBCJTY>) KUBAHUA

T Tonkatens

Kopnyc 1 3arpysoyHoe otBepcTue
MpvBogHoM Ban
MpepoxpaHUTENbHbIN WTUGT
Bonblwon TépouHbiin bapabaH
Menkuit TépouHblin bapabaH

Pexxywwimin bapaba

0 N o o B W N

Bnokupytolee otBepcTre

02. KOMINJIEKT MOCTABKUA

o OCTOPOXHO BbIHYTb YCTPOWCTBO M €ro akCeccyapbl U3 yNakoBKM.
e [poBepuUTb NOCTaBKY Ha KOMMIEKTHOCTb M BO3MOXHbIE TPAHCMOPTHbIE MOBPEXAEHMS.

o CoxpaHUTb KapTOHHYIO yNakoBky. B ynakoBke MOXHO XpaHWUTb yCTPOMCTBO B Clly4ae,
eC/Iv OHO [0JIFOe BPeMs He NCMOJIb3yeTcs.

y6e,EI,VITbC9| npwu pacnakoBke, 4TO B KOMMIEKT NOCTaBKKM BXOAAT BCE HMXKeNnpmBeaeHHbIe
4acTu.
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03. YKA3AHUA NO BE3OMNACHOCTU

Ucnonb3soBaHue No Ha3HAYEHUIO

3TOT KyXOHHbIN POBOT-KOMBaWMH NpeyCMOTPEH UCKITIOYUTENBHO AN1F 3amMeca TecTa
nnn gngd cMewwmBaHma pa3}'|VI'~IHbIX nMueBbIX I'IpO,EI,yKTOB. HacaAKa'TepKa I'Ipe,D,Ha3Ha'~|e-
Ha UCKJIIOYUTENBHO AN TEPKU U HAPEe3KM OBOLLEN, GPYKTOB, OPEXOB U T.M.

YCTpONCTBO NpefHa3HaYeHO NCKITIOYMNTENBHO A8 UCMOIb30BaHWA B 4OMALLHEM XO-
39MCTBE UMW AN MOXOXUX Lienel, Hanp. A1 UCMONb30BaHUA:

e B MarasuHax, oducax n Apyrnx paboumx Mmecrax,

® Ha CeJ'leKOXO39|IZCTBeHHbIX I'Ipe}:l,l'lpl/lﬂTl/lﬂX,

e B roCTMHMLAX, MOTEAX U APYrMX CTaHOAPTHBIX XWUJTbIX OBbekTax,

® B YaCTHbIX MAHCMOHaX U AOMax OTAbIXa.

yCTpOPICTBO MOXET NCMNOJ1b30BaTbCA TOJIbKO BHYTPW I'IOMeLLI,eHl/IDI.

Ucnonb3oBaHMe He NO Ha3HAYEHUIO

YCTPOMCTBO HEMb3A UCTMOMb30BaTh A/ 06paboTkun 4Pyrux NPeaMeToB 1 BELWeCTs,
KpoMe NpoAoBOIbCTBEHHbIX MPOAYKTOB.

MHcTpyKkuusa no 6e3onacHom akcnnyaTauum

® CnepyeT obsisaTenbHO cobniopaTh TaKdKe yKa3aHus no 6eso-
NacHOCTU KyXOHHOro poboTta-kombanHa No 657.

® y,EI,a}'II/ITb BCe YyNnakKOBOYHbIE MaTepualibl N HaKJ1eNKU n YTNIn3npo-
BaTb X B COOTBETCTBUIN C NMOJIOKEHNAMMN IJ:l,eIZCTByPOLLI,el'O 3aKOHO-
nOatesibCTBa.

® YCTaHOBUTb YCTPOMCTBO Ha MNPSAMYIO, CYXYHO M HECKOb3KYHO MO-
BEPXHOCTb BO U3bexaHne nageHus Uam ckosbXeHus yCTPONCTBa.

® Bo Bpems akcnyaTaumm yCTPOMCTBa HUKOTAA He OCTaBsnTe ero
Be3 npucmoTpa.

® [lepepn nepBbIM NPUMEHEHNEM TLLATENIBHO OYUCTUTE BCE YaCTU
YyCTPOWNCTBa, KOHTaKTMpYytoLMe ¢ nuesbiMu Nnpoayktamu. Co-
BntofanTe Npu 3TOM rnaey, KacaroLLytoCs OYUCTKM (CMOTpU riaBa
«OumcTka n yxon»). Npu obpalleHnn ¢ OCTPbIMU HOXaMU 1 Tep-
Kamu criegyeT cobtofaTh OCTOPOXKHOCTb.

® PaboTbl NO OYUCTKE U TEXHNYECKOMY O6CJ'Iy)KVIBaHl/HO He MOoryT
BbINOJIHATLCA OE€TbMU bes nPMCMOTpPa.

® [lepepn cbopkomn, PazbopPKON UM OYUCTKON YCTPONCTBO BCEraa
cnepnyeT OTCOEMHNTb OT CET.

® B cniyyae oTcyTCTBUSA NPUCMOTpPa Unun nepep cbopkomn, pazbopkon
NMBO OYMCTKOM CriefyeT Bcerfa OTCOeAMHNTL YCTPOWCTBO OT CeTu.
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PaboTas c ycTponcTBOM, fep>KUTe BONOCHI, OAEXAY W yKpaLue-
HWS Nofasible OT yCTPONCTBa BO M3DeXaHNe TENEeCHbIX TPaBM U
NoBPEXIAEHUN.

MNepepn 3aMeHOM akceccyapoB UV JOMNONHUTENbHbIX YaCTeN, KOTO-
pble ABUraloTCs BO BPEMS 3KCrlyaTaumm yCTPOMUCTBa, OTKIIoUMTE
YCTPOWCTBO U OTCOEANHUTL €ro OT CEeTM.

He npukacanTech K ABMXYLLUMMCSA YacTam ycTpouncTBa. [lepep
npucoefuHeHneM 1 OTCOeANHEHNEM fAeTasle MOAOXAUTE, MoKa
YCTPOWCTBO MOSIHOCTbIO OCTaHOBUTCS.

N3berante KoHTaKTa NasbLeB Pyk C ABUXKYLLMMUNCS HYaCTAMU UK
OTBEPCTUAMN HaCagKu.

He ncnonb3synTe Hacagky nam yCTPOWCTBO B Cllydae NOBPeXAeHNN.

lcmonb3ynTe TONbKO TONIKaTe b, BXOAALLMIA B KOMMIEKT NOCTaB-
KW 1N HUKOrAa He onyckanTe KyXOHHble MPUHaAeXHOCTU NN
nasblbl B 3arpy304HYO rOP/IOBUHY.

A OMNACHOCTb ans geteit
yl'laKOBO‘-IHbIe MaTepMaJ’lbI He ABNAKTCA I/IrpyLLIKaMI/I. 3ar|peu_\aeTc9| l/ll'paTb

noeTdam C N1aCTtMacCCoBbIMU MNakeTaMn. OnacHocTb yAyLWwbs.

[ ]
°
pa3bopke 1 oymncTke.
°
°

OCTOPOXXHO, TpaBMbI

Bcerpa BbiHMMalTe LWITEKEpP U3 PO3ETKN, NPEXAE YEM HaYHETE YUCTUTb
YCTPOMNCTBO INBO MEHATbL akceccyapsi.

Bcerpa cHavana Bbik/toYanTe YCTPOMCTBO, @ 3aTEM BblHMMaMTe LUTEKep 13
po3eTku.

Hoxwu 1 Tepku octpsle. Obpaluaitecs C HIM OCTOPOXHO MPU yCTaHOBKE,

OCTOPO)XKHO! UmyLwuecTBeHHbIN yLiepo
yCTpODICTBO VICI'IOJ'Ib3yDITe TOJIbKO C OpUTMHaJIbHbIMU aKCeCcCyapaMn.

He ncnonbaynTte yCTPONCTBO, €C/IM YCTPOWCTBO WM NMPOBOA, MUTaHUSA UMEIOT
3aMeTHble NOBPEXIEHUS NN €CNIV YCTPOWCTBO yNnaJsio Ha nos.

Bo nsbexaHue yrpos He BBOAUTE HUKAKNE U3MEHEHNS B YCTPONCTBO. PEMOHTBI
yCcTpoWcTBa NopyyanTe BCceraa cneumanbHOM MacTepCckon U CepBUCHOMY
LEeHTPY.

e [lpexae 4em BKIOUYNTL YCTPOWCTBO, ybeamnTecs, YTo Hacafka npaBunsHO
yCTaHOBJ/IEHA U CUANUT CTabUIBHO.

e Bo Bpewms akcnnyaTaumm ycTponcTBa HUKOrAa He onyckanTe npeameTsl (Hanp.
KYXOHHBI HOX) B OTBEPCTUE HaCafKN-TEPKU.

e YcTaHaBnMBalTe yCTPOWCTBO BCErfa Ha CTabusibHON, POBHOM, YACTOW,
HECKOJIb3KOW 1 CyXOW NMOBEPXHOCTM BO M3BexXaHne NafeHns Uam CKOJIbXeHNs
yCTPOWCTBA.
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Huvkorga He ycTaHaBnMBanTe yCTPOMCTBO WJIM €ro HYacTh Ha ropsayvmx
NOBEPXHOCTSAX (Hanp. Ha HarpeBaTeIbHOM AMCKE 3N1EeKTPUYECKON MANTBI) UK
PSAOM C UCTOYHUKAMU Tena IMbo OTKPLITOrO OrHS.

Hukorga He ocTaBnaiiTe yCTPONCTBO BKIIIOYEHHbLIM AOJIbLUE, YEM 3TO
Heobxonmmo ana obpaboTku npogykTa.

He ncnonb3ynte ycTponcTBO B MyCTOM BUAE.

He ['IpVIMeHFll;ITe OCTpble Nnn a6pa3VIBHbIe cpencTBa OJid O4NCTKN.

04. K AAHHOMY PYKOBOACTBY

° I'Iepe,n. nepBbIM 3aMyCKOM TLLATE/IbHO O3HAaKOMbTEChb C HACTOALLMM PYyKOBOACTBOM
no aKkcnayaTaunn m CO6ﬂK),D,al;ITe YKa3aHuna no BesonacHocTu!

e YCTPOWCTBO MOXHO ODCY>XXMBaTb TOJIbKO B COOTBETCTBUM C yKa3aHUsMU,
cofepxaliMmMmncs B HacTosILemM pykosoacTae. [ponssoanTesb unmnm anctpubbsiotop
He HeCyT OTBETCTBEHHOCTM 3a YObITKM, ABAAIOLLMECH Pe3yNbTaTOM UCMONb30BaHNS
He No HasHa4yeHwuto.

o CoxpaHuTb HacTosilLlee PYKOBOACTBO.

e B cnyyae nepepaun ycTponcTea Apyrum nuuam, nprobLumnte K Hemy HacTosLee
PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTaunu.

MpenynpeauTtenbHble yKasaHus

B Cclydae HeO6XOD,I/IMOCTVI B HacCTodLWEeM PyKOBOACTBE MO 3KCrUtyataunm NMCnoJib3yroTca
cnepyrouimne npenynpennTesibHble yKa3daHnAa:

A
A

OMNACHOCTb! Buicokuin puck: HecobniogeHve gaHHOro npesynpexneHuns
MOXET MoBeYb 3a CODOM NPAMYIO Yrpo3y 4715 XU3HWU U 300POBbS.
MNPEAYNPEXAEHUE! Cpepnrunii puck: HecobniogeHune gaHHOro npegynpex-
LEHUS MOXET NPUBECTUN K TENIECHBIM NMOBPEXAEHUAM UIIU TAXENbIM UMYLLe-
CTBEHHbIM yObITKaM.

OCTOPO)XKHO: Huzkunit puck: HecobriogeHne gaHHoro npegynpexaeHus
MOXEeT NPUBECTUN K JIErKNM TESIECHbIM MOBPEXAEHUSM WU UMYLLECTBEHHBIM
ybbiTKam.

YKA3AHME: Cutyaumm n ocobeHHOCTH, KOTOPbIe CIeAyeT y4nTbiBaTh NPW aKCrIyaTa-
LK1 yCTPOKUCTBA.
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05. OBCJZTY>)KUBAHUE

C6opka u pasbopka HacagKU-TepKu

1. BcrasbTe HeoBXOAMMbIN TEPOUHBIN UK pexyLmnin bapaban S / 6 / 7 Bkopnyc
2 .YcTaHoBuWTe BrokupytoLime oTBepCTUS 8 Haj 3axBaTaMmn U HaXKMUTE Hacanky
BHU3, YTODbI YCNbILIATb IEMKUI LLLETHOK.

2. OTBUHTUTE GUKCUPYIOLLMI BUHT U yAannTe KpbilKy (cM. puc. A ).

3. BcTaBbTe cobpaHHyto MsicopybKy B cLenHon Nnpubop v 3aTaHuTe GUKCUPYIOLLMIA
BUHT (c™m. puc. B ).

4. nqa Toro, 4Tobbl BbiHYTL GapabaH, BcTaBbTe 0ba Gonblunx Nanbua B bapabaH 1
W3BNIEKMTE €ro HapyXy, npunaras Hebonblioe yeunume (cm. puc. C ).

Wcnonb3oBaHue HacaaKU-TEPKM € KYXOHHbIM po6oToM-KOMbBaitHoOM

1. NopexbTe NPOAYKT Ha KyCKW, KOTOPbIE BOMAYT B 3arpy304HYIO rOpJIOBUHY 2 .

Ecnun Heobxopgumo, yaanuTe KOCTOUKM UK KOXYPY U3MesibiaeMoro dpykra.
2. MNop BbIXOAHOE OTBEPCTME HAaCaAKU-TEPKN NOACTaBbTE NOAXOAALLYIO €MKOCTb.
3. Tonbko ceMyac BCTaBbTE LUTEKEP B PO3ETKY.

4. BxnounTte poboT-KOMBalH 1 yCTaHOBUTE PErynaTop Yncia obopoTos Ha CKOPOCTb
1; 6apabaH HauHeT BpaLaThea. B 3aBUCMMOCTU OT M3MeNbYaeMoro NpoayKTa
MOXHO MOBLICUTb YacTOTy BpaLleHus no 3.

5. OctopoxHo TonikanTe dapl Tonkateniem 1 B 3anpaBoOYHYO rOPIOBUHY.

COBET: HanonHsas Hacagky, cTapanTech 3amnofiHATb NPOLYKTaMM BCIO LUMPUHY TepoY-
HOro unu pexylero bapabara. 91o obecrneunt Bam nyywnii pesynstat obpaboTtku.
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PekoMeHAaLUmM No UCNOJIb30OBAHUIO TEPOYHOro UM pexkyuiero 6apabaHa

MpopykTbl

Pe3ka

Menkas
Tepka

Mpy6as
Tepka

A6noko

Orypewy,

MopkoBb

Manpuka

Pepnbka

Cenbpepen

Kabauyok

Jlyk

KanycTa (benas/kpacHas)

KapToLluka (BapeHas)

KapToLuka (cbipas)

KokocoBbI opex

Opexn/MnHgans

TBepabin cbip

MNapmesaH

LLlokonan

COBET: [JaHHble pekOMeHAALUMN HOCAT OPUEHTUPOBOYHBIN XapaKTep.

KOHe‘-IHO, C NMOMOLLbIO HaCaaKn-TepPKn Bbl MOxeTe Takxxe TepeTb 1 pe3aTb Apyrmne

npoJyKTbI.

RU 61



06. OYNCTKA nyxon

OCTOPO)XKHO! MaTtepuanbHbiit yuiep6
He mMoWnTe HM ofHOW 13 OTAENbHbIX YacTel HacadKkn B MOCYAOMOEYHON MalUMHe.

He npumensinTe ocTpble nnv abpasmeHble CpeacTsa A5t OYNCTKM.

Mocne ka)xxporo ncnosib3oBaHUA

Hacapky-Tepky 1 BCe MCMOMb30BaHHbIE [ETain YNCTUTE CPAa3y NMOC/e KaXAO0ro NCMosib-
3oBaHus. Ecnu octatkmn npogykTa octaHytcs Ha bapabaHe unu Ha kopnyce, obpasytoTcs
BakTepum, KOTOPblE MOTYT BbI3BaTb CEPbe3Hyto BoneaHb.

Ecnu oTknagbiBaTb O4MCTKY Ha CIMLLKOM A0OJNITO€ BPEMS, OYUCTKA CTAHET O4YeHb CII0X-
HOWM N TPYLOEMKOW.

CunbHble 3arpsisHeHMs MOryT HEObpPaTUMO NOBPEAUTL AeTasu.
1. TwaTenbHO CNONOCHUTE BCE OCTaTKM NPOAYKTa TEMJION BOLOMN.
2. B cnyyae HeoBXOAMMOCTN BOCMOSb3YNTEChH LLIETKOM.

3. MNpexpae yem 3aHOBO cCObpaTb HacagKy, MOJOXAMTE, MOKa AeTan NOSHOCTHIO
BbICOXHYT.

COBET: B ciiyyae HEKOTOPbIX MPOAYKTOB, TakVX Kak MOPKOBb, KOpryc 2 v Tonkatess |
MOXeT MOMeHATb UBeT. [ns yoanenns nateH ucnonb3ymnte TPSMKY, MPONUTaHHY pacTu-
TeJIbHbIM MacJiOM.

07. XPAHEHME

OMACHOCTDb pnsa petent

XpaHuTe HacafKy-TepKy n bapabaHbl B CyXOM MeCTe, He4OCTYMHOM A8 AeTewn.
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08. AEKJIAPALIUA O COOTBETCTBUU

c OtmeTka CE npumMeHeHa B cooTBeTCTBUM C ArupekTuBamn EBponeickoro
cotosa.

,El,eKnapau,Mﬂ O COOTBETCTBMU HAaXoOMNTCA Yy ,D,VICTle6bK)TOpaZ

Aquarius Deutschland GmbH
Weissenburger Str. 25 - 81667 Miinchen - GERMANY (fepmanus)
(3To appec He pna TexHU4YecKoro obcnyxueanus!)

09. YTUIIN3ALUNA
{xy YnakoBka

yTl/IJ'IVI3aLI,l/IF| ynakoBKW O0OJI>KHa NMpoun3BoAnTbCA B COOTBETCTBMIK C 3KOJTOTNYE-
CKUMU HOpMaMU, NPUHATBIMUN B BaLlen CTpaHe.
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